
VARIETAL
100% Malbec

ZONA DE PRODUCCIÓN
Lavalle, Mendoza, Argentina.

VINIFICACIÓN
Las uvas cosechadas a mano se despalillan a su 
llegada a la bodega, se prensan neumáticamente a 
temperatura controlada y se fermentan en 
tanques con levaduras seleccionadas. El vino se 
filtra, se estabiliza y se embotella fresco, sin 
crianza en barrica. Los tapones de rosca garantizan 
la máxima frescura varietal, así como la 
comodidad en restaurantes o en casa.

NOTAS DE CATA

Color amarillo pajizo brillante con matices 
acerados en la copa. Aromas florales que 
recuerdan a cítricos y hierbas silvestres frescas. En 
boca el vino revela un núcleo suave y equilibrado 
de fruta con un excelente equilibrio ácido. Largo, 
fresco y refrescante.

PREMIOS

Cosecha 2021

Medalla de Oro – Sommelier Choice Awards

Cosecha 2022

Medalla de Plata – USA WINE RATIGNS

ALCOHOL

11.0 % v/v
ACIDEZ TOTAL

6.50 g/l

AZÚCAR RESIDUAL

2.0g/l

WHITE MALBEC

Apto para veganos y vegetarianos, sin traza animal.

www.landofmalbecwines.com @landofmalbecwines


